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介绍：本教材通过西餐基础知识、西餐厨房认知两个模块让学习者较为全面地掌握西餐厨

房岗位工作需要用到的知识，通过基本功实训、配菜制作实训、基础汤制作实训、冷热少

司制作实训、冷菜热菜制作实训、早餐制作实训、快餐制作实训等模块的训练，能基本胜

任西餐厨房各岗位工作。教材典型任务来源企业的生产实际，结合高素质技能型烹饪人才

的成长规律和学生认知特点，对接进职业教育先进理念，突出理论和实践相统一，吸收较

为成熟的新技术、新工艺、新规范等，突出培养学生扎实的基本功和创新意识和创新能力

，遴选典型工作任务作为教学单元。教材编排体例上以“模块化”“项目化”进行编排，

在内容形式上以行业通用的表格化进行呈现，让教师、学生一目了然地清楚每一个教学环

节的“动线”，有利于增强教师教学的规范性和效率性，提升学生的“获得感”。同时，

为提升教材的交互性，在教材中插入了大量的二维码，通扫描即可实现“图、文、声、像

”等多媒体元素呈现在移动端上，既能助教又能助学的立体化教学资源。

说明：登录教客网（https://www.jiaokey.com/book/detail/96293037.html）查找全本
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