
面包圣手 2 60款人气风味面包

作者：吴武宪著

出版社：青岛：青岛出版社

出版日期：2018.01

总页数：285

介绍：面包业界传奇，“太阳之手”吴武宪*次完整公开30年面包研发技艺与教学经验。

数十年的淬炼，成就不凡的品味与技术！3200张照片，一步一步超详细图解60款*面包的

做法，从欧包、法包到石磨全麦面包，从材料、工具、制作过程、面团揉捏甩打、整形，

一直到放入烤箱烘烤，完整图解每款面包的制作过程，让您的面包技术更高人一等！每款

面包设计独特的“烘焙小笔记”，立即掌握要点，内含制作流程、搅拌时间、搅拌面团温

度、发酵温湿度等，表格整理，提纲挈领，让您一眼就看懂每款面包的制作重点，烘烤出

让人赞不绝口的美味面包。



说明：登录教客网（https://www.jiaokey.com/book/detail/14662842.html）查找全本

阅读方式

面包圣手 2 60款人气风味面包 评论地址：https://www.jiaokey.com/book/detail/1466

2842.html

教客网提供千万本图书阅读地址。
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