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介绍：本书研究了蔬菜腌渍过程中乳酸菌发酵规律和其降解亚硝酸机制及影响因素；探寻

了细菌、乳酸球菌、乳酸杆菌在蔬菜自然发酵过程中生长、衰亡与环境pH变化的规律；分

析了蔬菜腌渍发酵乳酸菌降解亚硝酸盐的机制。

说明：登录教客网（https://www.jiaokey.com/book/detail/12623052.html）查找全本
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